HENDI

FOOD SERVICEEQUIPMENT

Piece do pizzy Trays Glass
nha blachy cukiernicze
| piekarnicze 600x400 mm

227251, 227268, 227275, 227282
227343, 227350, 227299, 227305

Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczytaé
niniejszg instrukcje obstugi.



OSTRZEZENIE! )
PRZED WLACZENIEM PIECA: USUNAC STYROPIAN.

UWAGA!

PRZED URUCHOMIENIEM PIECA NALEZY W PIERWSZE)]
KOLEJINOSCI WYJAC Z PIECA PLYTY SZAMOTOWE, USUNAC
ZABEZPIECZENIE STYROPIANOWE, A NASTEPNIE
PONOWNIE UMIESCIC PLYTY SZAMOTOWE W PIECU.

WSZELKIE AWARIE ORAZ ZABRUDZENIA SPOWODOWANE
ROZTOPIENIEM SIE STYROPIANU NIEWYJETEGO Z PIECA
NIE BEDA PODLEGAC NAPRAWOM GWARANCYIJNYM.
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1. DEKLARACJA ZGODNOSCI I OZNACZENIA

(€

1.1.0ZNACZENIE ,,CE”
Oznaczenie ,CE” stanowi szarg etykiete naklejang na tylng czesc¢ pieca. Tabliczka

znamionowa w wyrazny i czytelny sposob przedstawia nastepujgce dane:

- Nazwa producenta; - Numer seryjny;

- Oznaczenie CE; - Napiecie elektryczne i czestotliwosé (Volt/Hz);
- Model (MOD); - Rok produkcji ;

-Moc elektryczna (kW/A); - Waga pieca;

- ,Wyprodukowano we Wtoszech”

@ . INFORMACJE OGOLNE

2.1. PRZEZNACZENIE INSTRUKCJI

Przed przystapieniem do eksploatacji pieca wymagane jest uwazne przeczytanie catosci
instrukciji.

Instrukcje nalezy zawsze przechowywac¢ w miejscu dostepnym dla upowaznionych operatoréw, w
poblizu pieca.

Producent zrzeka sie petnej odpowiedzialnosci za potencjalne obrazenia osob, zwierzat albo
uszkodzenie mienia spowodowane nieprzestrzeganiem niniejszej instrukcji.

Niniejsza instrukcja stanowi integralng czes¢ pieca, nalezy zachowac jg do czasu wycofania
urzadzenia z eksploatacji.

Upowaznieni operatorzy mogg wykonywac wytgcznie te czynnosci, do ktdrych zostali przeszkoleni i
upowaznieni.

2.2. STAN WYLACZENIA PIECA

Przed podjeciem wszelkich czynnosci konserwacyjnych albo regulacyjnych, wymagane jest odigczenie zasilania
poprzez odtgczenie wtyczki od gniazdka sieciowego. Nalezy takze sprawdzi¢, czy piec zostat wytgczony i ostygt.

UNIEWAZNIENIE GWARANCJI | ZWOLNIENIE PRODUCENTA ORAZ SPRZEDAWCY

INGERENCJA W CZESCI LUB ICH WYMIANA NA CZESCI INNE NIZ ORYGINALNE POWODUJE
4 oi \ |z WSZELKIEJ ODPOWIEDZIALNOSCI.




3. OPIS TECHNICZNY

3.1. DANE TECHNICZNE:

HENDI 227251

HENDI 227268

HENDI 227275

HENDI 227282

TRAYS 4 GLASS TRAYS 44 GLASS TRAYS 6 GLASS TRAYS 66 GLASS
llo$¢ i utozenie blach - -
600x400mm

o s| 5|

2x
llos¢ i utozenie pizz ‘ . . .
400mm - -
v (14 » 00
llos¢ i utozenie pizz . . . .
p3somm [ X [ X
906 x00

Wymiary zewn. bez
wystajgcych uchwytéw 1100x964x(H)413 1100x964x(H)745 1100x1204x(H)413 1100x1204x(H)745
(mm)
Wymiary zewn.
z wystajacymi 1100x1074x(H)413 1100x1074x(H)745 1100x1314x(H)413 1100x1314x(H)745
uchwytami (mm)
llo$¢ komor (szt.) 1 2 1 2
Wymiary komory (mm 820x840x(H)175 820x840x(H)175 820x1080x(H)175 820x1080x(H)175
;‘Z’;“perat“'a robocza 0d +50 do +500 od +50 do +500 od +50 do +500 od +50 do +500
Moc (kW) 6,9 13,8 10,2 20,4
Napiecie (V) 400 400 400 400
Waga (kg) 98 172 123 220

HENDI 227343
TRAYS 6L GLASS

HENDI 227350
TRAYS 66L GLASS

HENDI 227299
TRAYS 9 GLASS

HENDI 227305
TRAYS 99 GLASS

llos¢ i utozenie blach
600x400mm

» Y

m
.1lB

llos¢ i utozenie pizz
@400mm

000
000

000
2x ..6

llos¢ i utozenie pizz
@350mm

000
000
000

000
000
» @00

Wymiary zewn. bez

wystajgcych 1500x964x(H)413 1500x964x(H)745 1500x1204x(H)413 1500x1204x(H)745
uchwytéw (mm)

Wymiary zewn.

(mm) 1500x1074x(H)413 1500x1074x(H)745 1500x1314x(H)413 1500x1314x(H)745
mm

Ilo$¢ komor (szt.) 1 2 1 2

Wymiary komory (mm 1230x840x(H)175 1230x840x(H)175 1230x1080x(H)175 1230x1080x(H)175

;‘Z’;"perat“'a robocza od +50 do +500 od +50 do +500 od +50 do +500 od +50 do +500
Moc (kW) 10,2 20,4 15,9 30,6
Napiecie (V) 400 400 400 400

Waga (kg) 127 225 178 307




3.2. PRZEZNACZENIE
Przewidziane zastosowania, do ktorych piec jest przeznaczony sa nastepujace:

II_’RZEWII?ZIANE ZASTOSOWANIE: PIECZENIE PIZZY, ZAPIEKANIE PRODUKTOW
O ZYWNOSCIOWYCH | PODGRZEWANIE ZYWNOSCI W POJEMNIKACH.

& PIEC MOZE BY(:I OBSLUGIWANY WYLACZNIE PRZEZ UPOWAZNIONYCH OPERATOROW
(UZYTKOWNIKOW).

OBNIZONYCH ZDOLNpSCIACH FIZYCZNYCH, ZMYSLOWYCH LUB UMYSLOWYCH LU
NIEPOSIADAJACE DOSWIADCZENIA | WIEDZY, O ILE NIE DZIALAJA POD NADZOREM OSOB
ODPOWIADAJACYCH ZA ICH BEZPIECZENSTWO.

&URZADZENIE NIE JEST PRZEZNACZONE DO OBSLUGI PRZEZ OSOBY (W TYM DZIECI) O|
B

fg if URZADZENIE NIE JEST PRZEZNACZONE DO ZABAWY DLA DZIECI.
O

3.3- OGRANICZENIA EKSPLOATACJI

Piec zaprojektowano i wyprodukowano wytgcznie do zastosowan okreslonych w pkt. 3.2, dlatego aby zapewni¢
ciggte bezpieczenstwo operatorow i wydajng prace pieca, nie wolno uzywac go do innych celow.

% 4. INSTALACJA

4.1 — INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA

Miejsce instalacji pieca musi spetnia¢ nastepujace wymogi:

° Musi by¢ suche;
o Zrédta wody powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci;
° Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje i oswietlenie odpowiadajgce obowigzujgcym przepisom

dotyczgcym higieny i bezpieczenstwa.

PIECA NIE WOLNO INSTALOWAC W POBLIZU MATERIALOW LATWOPALNYCH (DREWNA,

WORZYW SZTUCZNYCH, GAZOW ITP.). UNIKAC KONTAKTU PRZEDMIOTOW
ATWOPALNYCH Z NAGRZANA POWIERZCHNIA PIECA. ZAWSZE ZAPEWNIAC
BEZPIECZENSTWO POZAROWE. UTRZYMAC WOLNA PRZESTRZEN WOKOL PIECA NA
PRZYNAJMNIEJ 30 CM.

Nalezy sprawdzi¢, czy konfiguracja elektryczna odpowiada parametrom technicznym urzgdzenia
(Pkt. 3.1), oraz podanym na tabliczce znamionowej znajdujgcej sie z tytu urzadzenia. Parametry gniazdka
elektrycznego musza by¢ zgodne z wtyczkg zamontowang na koncu kabla



4.2 - PODLACZENIE DO SIECI

E E PRZYPADKU BEZPOSREDNIEGO PODLACZENIA DO SIECI WYMAGANE JEST URZADZENIE|

PODLACZENIE DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ OBOWIAZKOWO MUSI WYKONAC
UPRAWNIONY TECHNIK (ELEKTRYK), KTORY SPELNI WYMOGI TECHNICZNE | ZAWODOWE
OKRESLONE PRZEPISAMI OBOWIAZUJACYMI W KRAJU EKSPLOATACJI. ELEKTRYK
ZOBOWIAZANY JEST WYSTAWIC DEKLARACJE ZGODNOSCI NA WYKONANA CZYNNOSC.

Z PRZERWA STYKOWA, KTORA ZAPEWNI CALKOWICIE ODLACZENIE W PRZYPADKU]|
PRZEPIECIA KATEGORII lll, ZGODNIE Z ZASADAMI INSTALACJI.

Aby podtaczy¢ urzadzenie do instalacji elektrycznej, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:

1)
2)

3)

podtgczyé przewody do zaciskéw L1—L2—L3—N — —=kabla zasilajgcego typu HO7RNF 3G X ,x” mm2 bez
oznacznika;

na drugi koniec zatozy¢ wtyczke, znormalizowang i spolaryzowang (rozréznienie pomiedzy przewodem
fazowym a neutralnym musi by¢ wyrazne).

aby podtgczy¢ urzgdzenie do jednofazowego zasilania 230 V wystarczy wykona¢ mostek pomiedzy
zaciskami L1-L2-L3 za pomoca ptytek znajdujacych sie w skrzynce zaciskowej

L1 Zacisk nr 1

L2 Zacisk nr 2

L3 Zacisk nr 3

N Zacisk nr 5

I+

Zacisk nr 6

PO PODLACZENIU DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ UPRAWNIONY TECHNIK
(ELEKTRYK) ZOBOWIAZANY JEST WYSTAWIC DEKLARACJE POTWIERDZAJACA CIAGLOSC
POMIAROW ZABEZPIECZENIA OBWODOW.

An
A

NA LINII ZASILAJACEJ URZADZENIE POWINIEN ZNAJDOWAC SIE WYLACZNIK|
ROZNICOWO-PRADOWY O PRADZIE ROZNICOWYM NIEPRZEKRACZAJACYM 30 MA.




4.3. LISTWA ZACISKOWA

Zacisk znajduje sie we wnetrzu pieca.
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- RYS. B
Typ pieca Liczba kabli Przekroj (mm2)
Jedna faza, jedna komora 3 4
Jedna faza, dwie komory i jedna faza wersji 9 3 6
Trzy fazy, jedna komora i dwie komory 5 4
Trzy fazy od wersji 9 w gére 5 6

4.4 - POLACZENIE EKWIPOTENCJALNE

Urzadzenie bezwzglednie podtaczy¢ do uktadu ekwipotencjalnego. Ztacze znajduje sie w poblizu miejsca
podtgczenia przewodu zasilajacego. Przewdd ekwipotencjalny musi mie¢ przekréj co najmniej 10 mm2.




5. EKSPLOATACJA | OBSLUGA

5.1. PANEL STEROWANIA
Panel sterowania znajduje sie z przodu pieca, patrz RYS. 1 (ponizej)

5

4

RYS.1 Panel sterowania modeli TRAYS i TRAYS GLASS (oddzielny dla kazdej komory pieczenia)

LEGENDA RYS.1

NR OZNACZENIE PRZEZNACZENIE

1 Kontrolka Jesli sie Swieci, oznacza to, ze grzatka jest pod napieciem

e Potozenie 0 — grzatka wytaczona
2 Termostat ¢ Potozenia od 0 do 455°C: zatgcza grzanie grzatki i ustawia
zadang temperature;
3 Termometr Wskazuje aktualng temperature w komorze pieczenia.
4 _ . e Poz. I: Uruchamia grzatke gérna lub dolng;
Przetacznik grzatki e Poz. 0: Wytgcza grzatke gérng lub dolng
5 e Poz. I: Wigcza oswietlenie komory pieca;

Wigcznik oswietlenia komory

e Poz. 0: Wytagcza oswietlenie komory pieca;




5.2.

.PIERWSZY ROZRUCH

Przed pierwszym uruchomieniem pieca zdjg¢ folie ochronng nie uzywajac narzedzi, ktére moga uszkodzic¢
powierzchnie, oraz wyja¢ z komory wszelkie zabezpieczenia na czas transportu (styropian, wktadki kartonowe itp.)
i inne elementy (np. instrukcje)

@ E WZGLEDOW BEZPIECZENSTWA MAKSYMALNA DOZWOLONA TEMPERATURA TO 455°

C. TEMPERATURE MOZNA USTAWIC ZA POMOCA TERMOSTATU.

| WYDANIU DEKLARACJI ZGODNOSCI DLA PRZYLACZENIA DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

9 ROZRUCH PIECA MOZNA PRZEPROWADZIC PO ZAKONCZENIU CZYNNOSCI INSTALACYJNYCH

PRZEZ UPRAWNIONEGO ELEKTRYKA.

Pierwszy rozruch pieca nalezy wykona¢ w nastepujacy sposob:

1)
2)
3)
4)

5)
6)

7)
8)

9)
10)
11)

5.3.

1)
2)
3)

4)
5)
6)
7)

8)
9)

10)

Oczysci¢ przednig czes¢ pieca za pomoca czystej, migekkiej Sciereczki, usuwajgc ewentualne osady;
Podtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego;

Ustawic przetacznik grzatki (RYS.1; Pkt 4) w pozycji ,,1”;

Uruchomi¢ grzatki poprzez ustawienie termostatow (RYS. 1, Pkt 2) do temperatury 150°C wskazanej na
pokretle. Wigczy sie czerwona lampka sygnalizujgca dziatanie grzatek (RYS.1, Pkt 1);

Pozostawic¢ uruchomiony piec na ok. 1 h;

Wytgczy¢ grzatki ustawiajgc termostaty (RYS.1, Pkt2) w pozyciji ,,0”,

kontrolka wytgczy sie;

Otworzy¢ drzwi i pozostawic je otwarte przez okoto 15 min., aby usungc pare i zapach;

Zamknac¢ drzwi i powtérzyé czynnosci opisane w pkt 4, ustawiajgc termostat (RYS.1

, Pkt 2) do temperatury 400°C wskazanej na pokretle;

Pozostawic¢ uruchomiony piec na ok. 1 h;

Wytgczy¢ rezystory ustawiajgc termostaty (RYS.1, Pkt 2) w pozycji ,,0”, kontrolka wytgczy sie;
Wytaczy¢ piec w sposéb przedstawiony w pkt 5.4

URUCHAMIANIE PIECA

Podtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego;

Ustawi¢ przetgcznik grzatki (RYS.1; Pkt 4)w pozyciji ,,I”;

Wiaczy¢ grzatke ustawiajgc termostaty (RYS.1, Pkt 2) na zgdang temperature. Wigczy sie czerwona lampka
sygnalizujgca dziatanie grzatek (RYS.1, Pkt 1);

Gdy piec osiggnat zadang temperature (patrz punkt 9 obecnego akapitu), widoczng na termometrze (RYS. 1
Pkt 3) mozna wtozy¢ pizze do pieca;

Recznie otworzy¢ drzwi pieca;

Aby wigczy¢ oswietlenie komory, nacisng¢ wigcznik oswietlenia pieca (RYS.1, Pkt 5);

Witozy¢ pizze do pieca przy pomocy odpowiednich przyboréw. Nie nalezy pozostawia¢ otwartych drzwiczek
pieca przez dtuzszy czas, poniewaz uciekajgce z pieca ciepto powoduje spadek temperatury w komorze.
Zamkng¢ drzwi i kontrolowac proces pieczenia przez przeszklenie;

Temperatura pieczenia pizzy moze by¢ rézna w zaleznosci od tego, czy pizza umieszczona jest
bezposrednio na ogniotrwatym kamieniu, czy tez na blasze. W pierwszym przypadku zaleca sie ustawic
temperature pieczenia na 280°C dla dolnej grzatki danej komory i 320°C dla gornej grzatki danej komory. W
drugim przypadku nalezy ustawi¢ 320°C dla dolnej grzatki i 280°C dla gérne;j.

Po zakonczeniu pieczenia otworzy¢ drzwi, wyja¢ pizze i zamkng¢ drzwi.



5.4- WYLACZANIE PIECA
Po zakonczeniu pieczenia, nalezy kolejno:

Wylaczy¢ piec ustawiajgc przetaczniki uruchamiajgce grzatki (RYS. 1, Pkt 4) oraz pokretto
regulujace temperature (RYS. 1, Pkt 2) w poz. ,,0”

}' 6. KONSERWACJA

9

;% PRZED PRZYSTAPIENIEM DO CZYNNOSCI KONSERWACYJNYCH WYMAGANE JEST

BEZWZGLEDNE ODLACZENIE WTYCZKI PIECA OD ZASILANIA | ODCZEKANIE AZ PIEC
OSTYGNIE.

6.1. MYCIE

Mycie nalezy przeprowadza¢ po kazdym uzyciu urzgdzenia, przestrzegajgc wszystkich
zasad majacych na celu unikniecie awarii urzadzenia oraz ze wzgleddw higienicznych.

Czyszczenie powierzchni ogniotrwatej (kamien szamotowy w komorze): czynnosc¢ te
nalezy wykonac przy nagrzanym piecu.

Przy temperaturze na poziomie ok. 350°C wytagczy¢ piec, otworzy¢ drzwi i wyczysci¢
powierzchnie za pomocg szczotki z widkna naturalnego na diugim trzonku, aby uniknaé
kontaktu z nagrzanymi czesciami pieca.

Mycie powierzchni zewnetrznych:(powierzchnie ze stali nierdzewnej, przeszklenie i
panel sterowania): te czynnosci nalezy wykonywac przy zimnym piecu.

& ZALECA SIE STOSOWANIE ODPOWIEDNICH REKAWIC | ODZIEZY, ABY UNIKNAC POPARZEN.

POWODUJACYCH KOROZJE A TAKZE TAKICH, KTORE MOGA USZKODZIC ELEMENT

EE NIEDOZWOLONE JEST UZYWANIE STRUMIENIA WODY, SRODKOW SCIERNYCH ALBO
URZADZENIA, NEGATYWNIE WPLYNAC NA BEZPIECZENSTWO ALBO HIGIENE.

W przypadku awaryjnych czynnosci konserwacyjnych, naprawy lub wymiany skontaktowaé
sie z autoryzowanym serwisem lub sprzedawcg pieca, od ktérego zakupiono urzadzenie lub
uprawnionym serwisantem spetniajgcym wymagania okreslone obowigzujgcymi przepisami.



ﬁ‘ 7. UTYLIZACJA

7.1 . OSTRZEZENIA OGOLNE

Symbol przekreslonego kubta oznacza, ze po zakonczeniu

eksploatacji produktu nie wolno utylizowa¢ razem =z

odpadami komunalnymi, tylko nalezy odstawi¢ do punktu

odbioru odpadéw elektrycznych i elektronicznych albo

zwroci¢ do sprzedawcy w przypadku zakupu nowego

urzadzenia. Uzytkownik ponosi odpowiedzialnos¢ za

odstawienie wycofanego z uzytkowania

urzadzenia do punktu utylizacji. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢ karane
zgodnie z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi utylizacji odpadow. Jesli
urzadzenie wycofane z uzytkowania jest poprawnie odebrane jako osobny
odpad, moze zosta¢ przetworzone i zutylizowane w sposob przyjazny dla
srodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na srodowisko i zdrowie. Aby
uzyskac¢ wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie odbioru
odpadow, nalezy skontaktowac sie z lokalng firma odbierajaca odpady
albo sklepem, w ktorym zakupiono urzadzenie. Producenci i importerzy nie
ponosza odpowiedzialnosci za ponowne przetwarzanie, obrobke i utylizacje
odpadow, ani bezposrednio ani za posrednictwem systemu publicznego.



Dystrybutor w Polsce:

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi Polska Sp. z o0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki
Polska

Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001
www.hendi.pl
info@hendi.pl
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